
 1.  MARGHERITA BUFALA tomatsås, buffelmozzarella, färsk basilika	 	 145	 


 2.  PARMA tomatsås, mozzarella, prosciutto	 	 	 	 	 	 155 
	 	 

 3.  CAPRICCIOSA ORIGINALE tomatsås, mozzarella, kokt skinka , champinjoner	 155 
	  
 4.  FRUTTI DI MARE tomatsås, mozzarella, vitlök, havets läckerheter, persilja	 185 

 5.  CHIANTIGIANA tomatsås, salami milano, prosciutto 		 	 	 	 165 
	 

 6.  VERDE 	tomatsås, mozzarella, champinjoner, kronärtskocka, paprika, pesto	 155

 
 7.  FIGGES SPECIAL tomatsås, mozzarella, prosciutto, salami milanese, pesto	 165 

 8.  FIGGE 2.1 tomatsås, mozzarella, prosciutto, salsiccia, grillad svamp, pesto	 175


 9.  DIAVOLA  tomatsås, mozz, kryddig salami, oregano	 	 	 	 	 165

 
 10.  GORGONZOLA  tomatsås, mozz, färsk salsiccia, gorgonzola, champinjoner 	 170

 
 11.  CAPRONE tomatsås, mozzarella, päron, chevreost, valnötter, honung	 160 
	 	 	 	 

 12.  ESTIVO tomatsås, mozzarella, räkor, kräftstjärtar, stenbitsrom, rödlök, gräddfil	 195


 13.  PUTTES tomatsås, mozzarella, jalapeno, het salami, vitlök, gräddfil, rödlök	 165

 

 14. LA BIANCA cr fraiche, mozzarella, tryffelsalami, svamp, spenat, grana padana	 175


 15. SKOGEN cr fraiche, mozzarella, skogssvamp, grönkål, jordärtskockschips, vitlök	 175


 16  SFIZIOSA mozzarella, parmeasan, paprika, salsiccia, pesto	 	 	 	 175 
 
 17  BRIO tomatsås, mozzarella, salami Milano, buffelmozzarella, gräslök	 	 165 
 
 18  QUATTRO FORMAGGI tomatsås, mozzarella, parmesan, gorgonzola, chevre 	 165 
 
 19 FOCCACIA creme fraiche, mortadella, pistage	 	 	 	 	 185 

Brasserie Fridolf är en mötesplats för familj, vänner & kollegor

Värme och hjärtlighet är viktigt. 

 Hos Fridolf är alla välkomna!

STEAM BUNS 165 
bakad friterad fläsksida från svenska gårdar med soja, vitlök, chili och 
vinäger samt sojamajonnäs, rättika, inlagd gurka, salladslök, sesamfrö, 

lime och koriander

 

KATSU SANDO 165

krispigt panerad fläsksnitzelsandwich på japanskt vis serverad 


med tonkatsusås, sojamajonnäs & sesamkrispig kålsallad


KAMBEN  225 
från Dalsjöfors glaserade med rökt chili och vitlök 


serveras med mangosalsa, lime och yoghurt

 

CAESARSALLAD   195 
romansallad med rödlök, tomat i kaprisdressing med parmesan och 

krutonger. Välj mellan kyckling och bacon, räkor, friterad grillost


BOOKMAKERTOAST  225

grillad flankstek på rostat surdegsbröd med dijonmajonnäs,  
sallad, tomat, silverlök, riven pepparrot samt friterad lök,


pommes frites  & aioli

CLASSIC  	 179 
silverlök, cheddarost, tomat, bacon, dressing, inlagd gurka, 

pommes frites & aioli 


FRENCHIE    179  
silverlök, cheddarost, senap, krispig isbergssallad, inlagd gurka, 

pommes frites & aioli 


DELUXE! 	 195 
burgare deluxe med karamelliserad lök, friterad lök, tryffelmajonnäs, 
sallad, soltorkade tomater, cheddarost, bacon, pommes frites och aioli


VEGGIE	 179

friterad morot/halloumibiff silverlök, sallad, tomat, dressing, 

inlagd gurka, pommes frites & aioli

PIZZA- surdegspizza på äkta italienskt vis sedan 2009

Extra tillval 20 kr 

Obs. Vi har inte alltid har möjlighet att servera pizza och övrig mat till bordet samtidigt

**********************************************

Våra klassiska Rätter

KLASSISK RÅBIFF 	 	 	 	 	 	 1/2 155 	    1/1 215

färskmald råbiff serveras med klassiska tillbehör. 
dijon, pepparrot, kapris, saltgurka, rödbeta, rödlök & äggula 
 + pommes frites 45 
 
BRASSERIETS RÅBIFF	 	 	 	 	 1/2 155	    1/1 215

färskmald råbifff serveras tillsammans med kapris, schalottenlök, gräslök, 
tryffelmajonnäs, friterad jordärtskocka, krasse

+ pommes frites 45


WIENERSCHNITZEL 	 	 	 	 	 	 	 	 	 325

Brasserie Fridolfs wienerschnitzel på välbankat kalvinnanlår 

serveras med rödvinssås, kaprissmör, gröna ärtor, citron

kapris samt pommes frites 


MOULES FRITES	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 295 
färska musslor kokta i vin och grädde och massa färska örter

serveras med pommes frites, citron, aioli & rostat surdegsbröd

**************************************

BRASSERIETS KLASSIKER

LÖJROM   195

Löjrom med smörstekt surdegsbröd, vispad creme fraiche 

rödlök, gräslök, citron och dill


OSTRON  1 st 39	    4 st 140	    12 st 400  
fine de clair serveas med rödlöksvinegraitt


3 ST GRILLADE OSTRON   145 

med bourbon/vitlök & chipotlesmör


TOAST SKAGEN 165 
skagenröra med handskalade räkor, dill, pepparrot 


samt smörstekt bröd, citron  & gräslök 

GRILLADE RÖDRÄKOR   185 

serveras med grillat surdegsbröd, aioli & citron 

FISH TACO   155

friterad torskfilé på majstortilla serveras med rostad majsaioli 


samt rödkål & mangosallad toppas med färsk koriander

 

FISKGRYTA 295 
klassisk fiskgryta med räkor, musslor, aioli, surdegsbröd


PASTA FRUTTI DI MARE   225  
färskpasta, vitvinskokta skaldjur, tomat, vitlök, chili & persilja

HAVET

HAMBURGARE
FÄRSKMALDA BURGARE PÅ HÄNGMÖRAD SVENSK HÖGREV & BOG

BÖRJA MED ATT DELA 

VITLÖKSBRÖD  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 79 
parmesan & mozzarellagratinerat, toppat med färsk vitlök & örtolja  
 
FLATBREAD CAPRESE	   	 	 	 	 	 	 	 	 145 
flatbread, buffelmozzarella, tomat & basilika 

FLATBREAD VÄSTERBOTTEN & LÖJROM 	 	 	 	 	 195

löjrom, västerbottenost, gräslök, rödlök, gräddfil & dill


DELIKATESSBRICKA 	 	 	 	 	 	 	 	 	 195

blandad ost o charkuterier ifrån delikatessdisken serveras med goda tillbehör


LANDET

GRILLAD GÅRDSKYCKLING  	 	 	 	 	 	 	 265

grillad svensk gårdskyckling med vitlök, chili o paprika

serveras med syrad sommarsallad & chilibearnais 


GRILLAD FLANKSTEK 	 	 	 	 	 	 	 	 295

grillad flankstek serveras med sparris, lök, chilibearnaise


GRILLAD  RYGGBIFF 350gr	 	 	 	 	 	 	 	 395

serveras med örtsallad, grillad citron, parmesan, olivolja, svartpeppar


VÄLJ TILLBEHÖR 
Pommes Frites 45  Friterad krossad potatis 45

FRÅN GRILLEN

OSTTALLRIK  		  165 
blandade ostar från vår delikatessdisk

CHARKTALLRIK    	 	  165

blandad chark från vår delikatessdisk

********************************************

**************************************



 NV CAVA CODORNIU 1551	 	 	 	 	 	 110	 425 
 NV PROSECCO BALBINOT SPUMANTE PRIMASTILLA	 	 	 125	 395 
 NV CHAMPAGNE VINCENT RENOIR GRAND CRU		 	 	 165	 895 
 NV CHAMPAGNE PHILIPPONNAT ROYALE RESERVE BRUT 	 	 	 995 
 NV DEUTZ CHAMPAGNE BRUT CLASSIC 		 	 	 	               1100	  
 2013 PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE CHAMPAGNE 	 	 	               3100 
 BOLLINGER GRANDE ANNÉE BRUT 	 	 	 	 	               2900 
 CHAMPAGNE PHILLIPONNAT ROYALE RESERVE 	 MAGNUM	              1 850

 NV LA MÉRIDIONALE ROSÉ, FRANKRIKE	 	 	 	 100	   425 
ANANTAO ROSÉ		 	 	  	 	 	 	   95	   385

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE

Perfekt som fördrink, men kan med fördel drickas både till förrätt och varmrätt.  
De passar speciellt bra till skaldjur, ost & charkuterier. Går även bra till lättare rätter med 
fisk, fågel eller vegetariskt.

ANANTO, MACABEO, SPANIEN   	 	  	 	 	 	   95	 385 
CONO SUR CHARDONNAY EKO	 	 	 	 	 	 125	 525 
VINHO VERDE ”VERA” PORTUGAL	 	 	 	 	 	 595

CHRISTOPHE ET FILS PETIT CHABLIS, FRANKRIKE 	 	 	 	 795

LÄTTA, FRISKA VITA VINER

Lätta viner  med en hög och frisk syra som passar bra till skaldjur & fiskrätter gärna  
med lite sälta, samt mjuka och krämiga ostar. De passar även utmärkt  som fördrink.

LEITZ DRAGONSTONE, RIESLING, TYSKLAND	 	 	 	 	 525  
W WOHLMUT, SUDSTEIRMARK SAUVIGNON BLANC, ÖSTERRIKE 		 135	 595

INGRIG GROISS GRÜNER VELTLINER, ÖSTERRIKE 	 	 	 	 696	 	  
PETER LAUR SAAR FASS-16, RIESLING , TYSKLAND 	 	 	 	 795	 	

FRUKTIGA, AROMATISKA VITA VINER 
Vinerna i denna kategori matchar fiskrätter, vegetariska rätter och kryddstarkare rätter.  
Primörer som sparris samt sallader fungerar också utmärkt. Dessa viner klarar också salta 
eller rökta maträtter.

GERMANIER ORGANIC SAUVIGNON B, SEMMILLON, S AFRIKA	 	 	 475 

SECRET DE LUNE, VIOGNER, FRANKRIKE 	 	 	 	 	 565 

DAVID SAMPREDO, RIOJA BHILAR, SPANIEN 	 	 	 	 	 795 
OLIVIER LEFLAIVE BOURGOGNE BLANC, FRANKRIKE 	 	 	 	 895


FYLLIGA, RIKLIGA VITA VINER 
Vita viner med kraft och karaktär som klarar av att drickas till kött av gris kalv och fågel. 
Generellt fylligare och kraftigare i karaktären. 

FRUKTIGA, MJUKA RÖDA VINER 
Dessa rödviner är lite lättare och mjukare och passar därför till lättare rätter av fågel,  
gris, kalv eller vegetariskt. Fiskrätter med lite kraftigare såser eller tillbehör fungerar bra. 
För kryddstarkt och rökt är dessa de bästa alternativet.

MEDELFYLLIGA,  KRYDDIGA RÖDA VINER 
Till dessa viner, gärna grillat eller stekt kött av gris, nöt eller lamm. Fungerar även bra till 
charkuterier, pasta och pizza. De är även de bästa rödvinerna till hårdostar. 

SMAKRIKA, KRAFTIGA RÖDA VINER  
Dessa viner kräver lite kraftigare mat, så som nöt, vilt eller smakrikt lamm, gärna tillagad 
som en gryta eller långkok. Många av vinerna går även mycket bra till grillat kött, grönsaker 
och fetare såser.

STRANGE BIRDS, SHIRAZ , AUSTRALIEN 	 	 	 	   95	 375 
VIÑA ILLUSÍON, TEMPRANILLO, GARNACHA M.FL. SPANIEN 	 	 	 495	 	
SECRET DE LUNE, PINOT NOIR, FRANKRIKE	 	 	 	 125	 565

HENRI DE VILLAMONT, BOURGOGNE, GAMAY,  FRANKRIKE	 	 	 595

BRANCAIA CHIANTI CLASSICO, SANGIOVESE, ITALIEN	 	 	 	 695

ANTICA OSTERIA MONTEPULCIANO, SANGIOVESE, ITALIEN	 	   95	 395  
OGIIER, CÔTE DU RHONE, GSM, FRANKRIKE	 	 	 	 125	 475

RABL ALTE REBEN, ZWEIGELT, ÖSTERRIKE	 	 	 	 	 625 
DUNE, SHIRAZ, MOURVEDRE, AUSTRALIEN 	 	 	 	 	 695	 

TOMAS CUISINE, GEOL, CAB, CARMENERE, MERLOT, SPANIEN	 	 	 745 
MAC MURRAY, RUSSIAN RIVER, PINOT NOIR, USA 	 	 	 	 795

BRANCIAIA TRE, SANGIOVESE, CABERNET, MERLOT, ITALIEN	 	 145	 595

GRAND RENOM BORDEAUX SUPERIOR, FRANKRIKE	 	 	 	 595 
LOUIS MARTINI, CABERNET SAUVIGNON, USA	 	 	 	 	 675 
OLGA RAFFAULT CHINON, CABERNET F, FRANKRIKE 	 	 	 	 795

MAURO SEBASTE, NEBBIOLO D´ALBA, ITALIEN 	 	 	 	 	 725

ROSÉVINER  
Traditionellt har roséviner mest använts som fördrink, men de fungerar även bra till mat. 
Vegetariska rätter likväl lättare maträtter av fågel, fläskkött och kalv går bra ihop med rosé.

VÅRA VINERFATÖL

COCKTAILS	 	 	 	 	 	

MELLERUDS UTMÄRKTA	 EKO	 	 	 85

SPENDRUPS 	 	 	 LJUS LAGER  4,8	 


WISBY PILS	 	 	 	 	 	 88	
GOTLANDS BRYGGERI	  PILS 5,0


SLEEPY BULLDOG	 	 	 	 	 89	
GOTLANDS BRYGGERI	  PALE ALE 4,8	


MARIESTAD OFILTRERADE 	 	 	 	 95	
SPENDRUPS 	 	  	 KELLERBIER 4,5  
 
WISBY WEISSE	 	 	 	 	 95	 	 

GOTLANDS BRYGGERI	 VETEÖL 5,0	 


NECK OIL	 	 	 	 	 	 92 
BEAVERTOWN BREWERY 	 SESSION IPA 4,3	 	 	
	 

SHIP FULL OF IPA	 	 	 	 	 85	 

BRUTAL BREWING	 	 IPA  5,8	  
	 

GÄSTKRAN	 1

GÄSTKRAN	 2

GÄSTKRAN	 3

 
HÄR VARIERAR VI OCH ERBJUDER ALLTID NÅGOT SPÄNNANDE

FRÅGA PERSONALEN OM VAD SOM FINNS INNE JUST NU!
Vi erbjuder även ett föränderligt utbud av flask och burköl  
från bla Gotlands Bryggeri // Faråka Bryggeri // Brygghus 19 

CIDER	 79 ALKOHOLFRITT 	 	 	 	    

Öl, Vin, Läsk, Loka	 från 39,-

HUSETS GT 	 	 	 	 	 	 145:-

Brokers London dry, citron & Schweppes Selection Lime


GIN MARE 	 	 	 	 	 	 169:-

Rosmarin, oliv & Fever Tree Mediterranean Tonic


G’VINE		 	 	 	 	 	 159:-

Vindruvor & Thomas Henry Tonic Water


TANQUERAY No10	 	 	 	 	 165:- 

Apelsin & Schweppes Selection Tonic Lime


TANQUERAY BLACK CURRANT ROYALE	 	 165:-

Skogsbär & Schweppes Selection Tonic Lime


JINZU GIN	 	 	 	 	 	 159:-

Maraschinobär & Royal Bliss Vibrant Yuzu Tonic


CITADELLE N4 EXTREME SGT PEPPER	 	 169:-

Variation av peppar & Schweppes Selection Tonic Pink Pepper


VILLA ASCENTI	 	 	 	 	 169:-

Timjan, mynta & Thomas Henry Tonic

GIN & TONIC

APEROL SPRITZ	 	 	 	 	 140:-

Aperol, bubbel, apelsin


DRY MARTINI		 	 	 	 	 140:-

Gin & Dolin dry vermouth

välj mellan – Oliv eller Lemontwist


BRASSERIETS OLD FASHIONED	 	 	 169:-

Smörtvättad, ekfatslagrad bourbon, lönnsirap


DARK N FIZZY 	 	 	 	 	 140:-

Goslings dark seal rum, körsbär, lime, socker, äggvita, ginger beer


PEPPER CLUB 		 	 	 	 	 140:-

Gin, skogsbär, sichuanpeppar, citron, socker, äggvita


LIMONCELLO 	 	 	 	 	 	 140:-

Adams Limoncello på citronzest, citron och madagascarvanilj


NEGRONI 	 	 	 	 	 	 159:-

Gin, antica formula, campari


KORSIKA LEMONADE		 	 	 	 140:-

Aperol, cointreau, citron, socker, sprite


